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酒店工作总结
酒店厨房工作总结范文
总结简介：本酒店工作总结主要对一定时期内的工作加以总结，分析和研究，肯定
成绩，找出问题，得出经验教训，摸索事物的发展规律，用于指导下一阶段工作的
一种书面文体，本内容已经过排版和校对，请放心下载使用。
)时光流转，很快就要过去了，转眼间	xx 酒店已经在我们的努力下运行了三个月。在这里，我们餐饮厨房部成长了许多，也收获了很多。这里有我们的良师益友，有一支能干、上进的团队，更有着无限广阔的发展平台。它能让我们感受到大家庭的温暖，更能让我们的理想和目标得以实现。现在我的总结如下：
一、工作感慨：

在投入到新的环境后， 组织一支有理想上进的队伍， 来到荣丰丽景酒店我们也开始了新的旅程。 我们厨房部全体成员在实际工作中，	时刻严格要求自己， 做到谨小慎微。 踏入新环境后， 经过三个月的努力， 使我们对这份工作有了更大的挑战。
1、自筹备以来，整体气氛良好，服从意识强，大家对工作更认真、用心、积极，更有信心；
2、我们精心的塑造了良好的工作环境，在工作中我们学会了如何分化用具餐具的归位，仓库的进出方案，采购验收的处理过程以及菜品的监督方案流程。
二、年前工作计划：

1、在 1 月份准备好厨房物品，为过年作准备；

2、过年后人员的工作安排；
 (
工作总结
| WORK SUMMARY
)

 (
第 
2
 
页 共 
8 
页
)



[image: ]3、提高员工工作效率、技术技能、素质的要求	；

4、深入各个环节、多看、多思考，完善细节和之前未完成的工作	；

5、创一支更团结、更和谐的团队，让团队理想得到充分发挥，加强沟通及为人处世的学习。
三、新的一年新的规划

1、菜品方面：

1） 、出品创新： 首先要有一个虚心好学的良好心态，多走出去学习，	多问多学，及时了解本地、外地市场动态，加强和采购沟通，对市场的创新原材料的尝  试，加强厨师之间的沟通，取长补短，不断充实自己；
2） 、菜品质量：严把质量关，对原材料的质量严格把关， 重视食品安全使用，在色、香、味、型方面精心钻研，对每一个上到客人台面的菜做到尽善尽美，对菜品搭配、份量、温度严格把关，杜绝异物、杂物的出现。
2、厨房设备平面布置原则：

1） 、符合消防卫生环境要求：

a.食物及用具制作， 存放时应做到生熟分开， 脏物与清洁物分开、 冷热分开 ; b.燃油、燃气调压、开关站与操作区分开，并配备相应的消防设施	;
c. 高于 300 ℃管道与易燃物粗距≥ 0.5m;

d. 未经净化处理的油烟排气口必须高于附近最高建筑物	0.5m 。

2） 、应充分利用原有装置、 设施、地形，使各分区拥有合理空间， 视野开阔，走道畅通方便管理。
3） 、应充分了解用户既定菜式、一切安排、布置均以此为本。	。

展望新的一年， 我们厨房部会加倍努力工作，	以更大的热情服务顾客， 相信
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[image: ]在领导的指导下我们会再创辉煌。酒店厨房个人工作总结
XX 年就要过去了，自从从事厨房地方菜打荷一职以来，辛勤工作，认真对

待对一件事， 多次被评为集团先进个人，	我知道这份荣誉实在是来之不易，	心情无比激动，	首先感谢各位家人对我的信任与支持。
一、认真总结、吸取教训、把好质量

打荷员的责任非常重大，工作中起着承上启下的作用，与码菜部要协调好，  与配菜员要配合好， 打荷可以说是饭菜质量的关键， 工作容不下一点点马虎大意， 我每天必须提前早到搬餐具、	加工半成品， 从没有过一句怨言， 工作中加班加点努力要求自己，不求最好，只求更好，从我手中过的每一道菜肴都要做到餐具净、热、口味正、色泽好，就是这样要求着重复的把着菜肴的一道质量关，从不感到  厌倦。
二、厉行节约、相互监督、控制成本	省下的就是挣下的， 能回收的就回收， 能利用的再利用、大料大用、小料小用，边角料可以做职工菜，这是我一直工作  以来都遵循的原则， 为了能更好的控制好我部的成本， 三令五申相互监督、举报、
下班我带头检查垃圾桶， 地方菜是以本地小炒菜为主。	原材料多的大班组， 我管好自己， 也监督好别人， 回收了许多可以重新利用的物品、	减少了许多不必要的浪费。
三、爱岗敬业、忠于职守、提高自已

一道成功的菜品离不开全员的共同配合，什么样的菜肴适合什么样的餐具、这都做出了规定。虽然不是专业学校毕业的，但是要想学的准、学的精，就得比别人多下几倍的工夫，我不服输，一点都不气馁，下班到书店买书学习，加班时




[image: ]练习，努力提高自己的业务水平，增强自身素质，争取自己不会被淘汰，不断学习、不断进步。
我一直兢兢业业、 扎扎实实的工作在酒店的基层，	同时也不断的提升自己的工作技能、技术，先后在粤菜鲍鱼房、粤菜打荷、粤菜蒸锅。就过职。现任地方  菜打荷一职， 同时我不断在实践中寻找技巧、	在技巧中总结经验、 在积累的经验中不断的完善自己。 在打荷技术已日渐成熟的基础上，	我逐渐地尝试掌握其他工作的技能，因为要成为一个部门的骨干只掌握一门工夫还远远不够。
总而方之，不害怕不会干，但怕不去干，不害怕干不好，就怕去捣乱，有付  出就有回报， 今年有幸又被评为集团先进个人，	我感到无比荣幸与自豪， 再次感谢各位家人对我的支持、信任。
无需太多的承诺，说的好不如做的好，在新的一年里，我一定坚定信心，紧紧团结在杨经理为首的领导班子周围，努力、努力再努力，请领导放心，我一定不会让你们失望！
最后愿 xx 的明天更辉煌，更灿烂！

祝各位领导身体健康！万事如意！兔年吉祥！ 酒店厨房上半年工作总结及下半年工作计划 尊敬的严总和公司领导及各位同仁：
大家好！

XX 年上半年 xx 分公司在集团总公司的领导和个部门监督指导下，在	xx 全体员工团结一心下， 共同努力做出一定的成绩， 与去年同期相比生意整体情况有所上升。今年上半年完成利润	370 万元，半年综合毛利	55% ，现做如下总结：
一．管理方面：以人为本。善于发现自生不足和结合员工实际情况，加强员
 (
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[image: ]工厨德和厨艺的培训，积极响应公司号召，裁员增效，整合编制从原有的	68 人

减到 60  人。让员工得到更多实惠，从而提高员工积极性相反员工做事更认真。更加有责任心。各部门相互帮助，随时听从厨师长调动，哪里需要帮助去哪里。  让每个员工当自己的企业来做事， 每月定期对各部门的工作量和责任心进行评比， 张贴，公示。以公平，公正，公开为原则使员工付出越多，收获越多。
二．成本方面：今年上半年，成本方面主要做到了以下两点一．原材料的控制：
1. 库存的货尽量用完再进，先进先用，以免多放变质，过期。

2. 在不影响菜品出品的口味上，减少油脂的用量，使其菜品更加清爽，减少成本。
3. 原材料尽量做到物尽所用，在开发菜品的基础上，边角余料各部门相互互补，相互利用。
二．能源方面：禁止长流水，风机定时开，在工作不忙的情况下，集中时间加工，尽量节约能源。
与去年同期相比：气节约两万元，电节约两万，水节约三千，营业收入多一百五十万。
三．安全方面：严格执行《食品安全法，消防法》	，认真抓好食品卫生安全

工作，把好食品加工的各个环节，	食品添加剂的正确使用以及登记情况，	做好台帐，禁止使用三无产品，过期食品，不使用公司规定以外的任何食品添加剂，坚  持冰箱生熟分开，加盖，加膜。标签明示在	xx 特殊环境下经相关行政部门检查验收得到一定认可。坚持公司原则，	xx  组建的自查小组从厨师长，经理及部门组长亲自带头，每天对厨房食品卫生，消防，员工仪容仪表检查跟进。对做得好




[image: ]与不好的部门及个人做相应的处罚与奖励。	并每月评比，张贴，公示与浮动挂钩。加大员工生产，个人安全的培训及相关的教育，正确引导；在消防方面，定期培  训并聘请专业人员讲解与实际操作，让员工做到人人消防。
四．菜品方面：菜品是企业的生命力。感谢公司对	xx 的关心及对我个人的培养，多次外出考察，使我对菜品有更多的了解，自我的提高。	xx 始终坚持菜品如人品的原则来灌输员工认真做好每道菜，	做为厨师长严把菜品质量关， 定期培训全体员工，并对差的部门及个人进行单独培训及指导。始终坚持以身作则，  并每天坚持亲自炒菜来带动员工，	提高员工对出品的责任心。 每月定期推出新菜来稳定客源及吸引更多顾客， 提高更多效益。 厨房认真听取前厅意见及顾客返还意见。总结每日出品问题， 并在每日例会中及时改进不足，	促进菜品的稳定性及可口性。严格执行公司退菜制度和退菜程序，	最大化减少不必要的退单，	让客人开心而来，满意而去。
综合上半年的工作，对下半年的工作计划如下：

一．高度同集团公司保持思想一致，配合前厅店长共同抓好，搞好	xx 管理工作。
二．努力带领自己的团队在菜品上狠下功夫，	都说没有永远的特色， 只有不断的创新，争取用老菜吸引新顾客，用新菜吸引回头客。
加强食品卫生安全， 监督管理，加强食品添加剂五专管理， 强化部门责任制， 进一步提高员工节约意识，争取在下半年创出更好经济效益。
谢谢大家！
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